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PROCESSING DIRECTIVE/ 
VERARBEITUNGSEMPFEHLUNG 

 
c-spice®t 

 
Recommendation: sewn spice casing on the basis of textile - extreme stretchable perfect 
for mold application 
 
Processing information: 

- stuff dry and firm (10% over nominal diameter)  
- to be clipped at the uncoated material (cliping help)   
- the spice transfers during the curing to the product  
- before finishing curing keep lower moisture 
- after finishing curing the casing have to be removed 

 
c-spice t must not be exposed to moisture before processing, because the spice 
coating inside can detach itself from the casing.  
 
Recommendation for: dry and semi dry sausage 
 
Storage: you have not used all of the spice casings in your PlanetPac bag, simply close 
this again and store the c-spice tb in dry, cool and dark environment. 

 
Produktbeschreibung:  genähter Gewürz-/Kräuterdarm auf Zellwollebasis - extrem 
dehnfähig gut für Formanwendung 
 

Verarbeitung: 
- prall füllen (10 % über Nennkaliber)  
- am unbeschichteten Material klippen (Klipphilfe)  
- während der Reifung transferiert die Gewürzbeschichtung auf die Oberfläche des 

Produktes 
- gegen Ende der Reifung niedrigere Feuchte einhalten.  
- nach Beendigung der Reifezeit den Darm von der Rohwurst entfernen 

 
c-spice t darf bis zur Verarbeitung nicht feucht werden, da die Gewürzbeschichtung 
sich sonst von dem Darm vor Verarbeitung lösen kann. Wenn Sie nicht alle 
Gewürzdärme aus unserem PlanetPac Beutel benutzt haben, schließen Sie ihn 
einfach wieder und lagern  
 
Anwendungsbereich:  Dauerware und Halbdauerware 
 
Lagerung: c-spice t trocken, kühl und dunkel lagern 


