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PROCESSING DIRECTIVE/ 
VERARBEITUNGSEMPFEHLUNG 

 
c-smoke bsp/c-colour bsp/ 

c-flavour bsp/ c-caramel bsp 
 

Recommendation: High barrier transfercasing inside smoke/colour/flavour/caramel for  
high-speed filling 
 
Processing information: 

- stuff dry and firm (5% over nominal diameter) 
- the coating transfers to the surface of the product during cooking 
- cool completely before removing the casing 
- process with the recommended clip and the appropriate setting on the clipping 

machine 
- high barrier transfercasings must not be exposed to moisture before processing, 

because the coating inside can detach itself from the casing 
 
IMPORTANT: If you have not used all casings, simply close them again 
IMMEDIATELY and store them cool, dark and dry. It's ABSOLUTELY necessary to 
prevent the casings from drying out: Transfer no longer works than and peelability 
isn't possible. IF the casings drying out, no warranty from PlanetPac GmbH 
 
Recommendation for: Cooked ham, boiled sausage, pâté, cheese and plant products 
 

 
Produktbeschreibung: Darm aus Hochbarriere-Verbundfolie mit innenliegender 
Beschichtung  zum Geschmacks-/Farbübertrag für Hochgeschwindigkeitsabfüllung 
 

Verarbeitung: 
- trocken und prall füllen (ca. 5 % über Nennkaliber)  
- während des Kochens bzw. Garens transferiert die Beschichtung auf die 

Oberfläche des Produktes 
- erst komplett abkühlen lassen, bevor der Darm entfernt wird 
- mit empfohlenem Clip und entsprechender Einstellung an der Clipmaschine 

verarbeiten 
- die hochbarriere Därme dürfen bis zur Verarbeitung nicht feucht werden, da die 

innenliegende Beschichtung sich durch Feuchtigkeit von dem Darm vor 
Verarbeitung lösen kann 
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WICHTIG: Wenn Sie nicht alle Därme benutzt haben, direkt wieder verschließen, 
kühl, dunkel & trocken lagern. D.h. AUSTROCKNEN der Därme ist UNBEDINGT zu 
verhindern, da dann KEIN Transfer stattfindet und eine schlechte Schälbarkeit 
eintritt. Bei AUSTROCKNUNG keine Gewährleistung seitens PlanetPac GmbH. 
 
Anwendungsbereich:  Kochpökelware, Brühwurst, Pastete, Käse und pflanzliche 
Produkte 

 
 


